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Sehr geehrte Gäste, 

 
wir möchten Ihnen mit unseren Buffetvorschlägen die verschiedenen Regionen Sachsen-Anhalts 

im wahrsten Sinne des Wortes schmackhaft machen. 

Sollte es uns nicht gelungen sein, mit unseren Empfehlungen Ihren Appetit zu wecken, so gehen 

wir gern auf Ihre Ideen und Wünsche ein und erstellen ein nach Ihren Vorstellungen 

abgestimmtes Buffet. 

Das Team des Hotel & SPA Wasserschloss Westerburg wünscht Ihnen bei der Auswahl Ihres 

persönlichen Buffets viel Vergnügen ! 

 

 

 

 

  

              KKaarroollaa  KKlliinnkkmmaannnn    

    CChheeff  ddee  CCuuiissiinnee  

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

Genuss ist nicht vorübergehend, wenn der Eindruck, den er hinterlässt, bleibend ist. 
Johann Wolfang von Goethe 
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Börde 
 

Pfannkuchen mit geräucherter Forelle und Roter Beete 

Lachsterrine mit Spinat 

Walnussbrot mit Ziegenkäse 

Hausschlachtebrett mit Schinken, Braten und Wurst, 

Schmalz, Essiggemüse und körnigem Senf 

Regionale Käseauswahl 

mit Bördespeck, Weinkäse und Harzer Käse 

Butter und Griebenschmalz Bauernbrot, Krüstchen und Kümmelstange 

 

Kartoffelsuppe mit Würstchen 

 

Magdeburger Bötel mit Lehm und Stroh 

(Gepökeltes Eisbein mit Sauerkraut und Erbspüree) 

Wildschweinmedaillons im Speckmantel 

an Preiselbeergemüse mit Bördekartoffeln 

Schweinefiletstreifen in Schierker Kräuterlikörsauce 

mit Champignons und Bollenklößen 

 

Pflaumenmus in Eierteigroulade 

Quarkschaum mit karamellisiertem Apfel 

Beerengrütze mit Vanillesauce 
 

 

  

4400,,0000  €€  pprroo  PPeerrssoonn  

 

 

Aufgrund saisonaler Schwankungen können die Buffetpreise um bis zu 5 % variieren. 



 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Saale - Unstrut 
 

Schafsfeta im Weinblatt 

Roastbeef - Rettichröllchen 

Krabben in Rieslinggelee mit Meerrettichcrème 

Rotwein - Champignons mit Chili und Knoblauch 

Mango - Avocadosalat mit Mozzarella 

Traubensalat an Weinbergkäse 

Schinken und Käse vom Schieferbrett 

Buttervariationen mit Salz, Senf und Kräutern 

Brotstangen, Krustenbrot und Brötchenrad 

 

Weiße Zwiebelsuppe mit Klößchen und Blüten 

 

Geschmorte Rinderhüfte in Spätburgundersauce 

Zanderfilet mit glasierten Trauben 

Hähnchenbrust in Blätterteig 

Blattspinat 

Rahmsauerkraut 

Currygemüse 

Kartoffelgratin 

Duftreis 

 

Gewürztraminercrème mit Himbeersauce 

Eisvariation mit Früchten 

 

 
      

  4488,,0000  €€  pprroo  PPeerrssoonn  

 

 

 

Aufgrund saisonaler Schwankungen können die Buffetpreise um bis zu 5 % variieren. 



 
 

 
 

 

 

 

 

Harz 
 

Geräucherte Entenbrust an Linsensalat 

Gänselebermousse im Baumkuchenmantel 

Trüffelpastete an Chicorée - Orangensalat 

Wacholderschinken an Meerrettich  

Lachstatar mit Sauerrahm und Dill 

Garnelen in Knoblauchöl an geräuchertem Heilbutt 

Buttervariationen 

Brotkonfekt, Brotstangen, Buffetbrot und Olivenbrot 

 

Wildrahmsuppe mit Rosmarincroûtons 

 

Medaillons vom Hirschrücken an Waldpilzsauce 

Perlhuhnbrust auf Kräutern gebacken 

Saiblingsfilet auf Rieslingsauce 

Cranberry - Rotkohl 

Bündel von Spargel, Bohnen und Möhren 

Gnocchi 

Preiselbeerkroketten 

Tomatenfarfalle 

 

Nougatcrème mit Himbeer - Camparisauce 

Apfel - Marzipanstrudel 

Geeiste Zitronenmousse an Erdbeercocktail 

 

 

 

 

5522,,0000  €€  pprroo  PPeerrssoonn  

 

 

  
 

 

Aufgrund saisonaler Schwankungen können die Buffetpreise um bis zu 5 % variieren. 



 
 

 

 

 

 

Westerburg 
 

Gebratener grüner Spargel in Estragonöl 

mit Büffelmozzarella und Polentagold 

Schafsfeta an Blattsalat und Aprikosenchutney 

Hirschpastete an Wacholderschinken 

Kaninchenfilet mit Morchel und Cranberry 

Heilbutt - Tatar an Räucherfischpralinen 

Garnelen mit Knoblauch auf mariniertem Seegrassalat 

Italienische Käseauswahl 

mit Tallegio, Scamorza, Padano und Pecorino an Grissini 

Buttervariationen mit Kräutern, Knoblauch und Meersalz 

Buffetbrot, Baguette, Brötchenrad und Laugengebäck 

 

Geflügelbrühe 

mit Eierstich, Fleischklößchen und Gemüsestreifen 

 

Kalbsmedaillons an Espresso - Chilisauce 

Gekräutertes Butterfischfilet im Salzmantel gebacken 

Spanferkelkeule aus dem Ofen 

Bohnen im Speckmantel 

Glasierter Wirsing mit Maronen 

Gebackener Fenchel in Orangenbutter 

Kartoffelterrine 

Steinpilzravioli 

 

Orangenmousse 

Erdbeertarte 

Vanilleparfait im Pistazienbiskuitmantel 

 

  

5566,,0000  €€  pprroo  PPeerrssoonn  

  

  

Aufgrund saisonaler Schwankungen können die Buffetpreise um bis zu 5 % variieren. 
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Westerburger Schlossterrasse 
 

Brotkonfekt mit Lachs, Schinken und Käse 

Salatkaleidoskop 

mit Tomaten, Gurken, Paprika, Spargel, Mais, Palmherzen, Oliven, 

Artischockenherzen, Honigschinkenwürfel, 

Feta und gerösteten Brotwürfeln, 

Blattsalaten, Kräutervinaigrette und Joghurtcrème 

 

Grillsaucen 

mit Knoblauch, Curry, Honig - Rauch, 

Chili, Senf, Meerrettich 

 

vom Grill 

Spanferkelkeule am Spieß 

Mariniertes vom Schwein, Rind und Lamm 

Lachsfilet mit Orangen - Fenchel in Folie 

Butterfischtranchen in Kräuterolivenöl 

gegrillte Auberginen und Paprika 

 

Bruschetta und Ciabatta,  

Toscanafladen 

 

Erdbeer - Panna Cotta 

Limetten - Joghurtmousse in Schokolade 

Tiramisuschnitte 

 

 

 

5566,,0000  €€  pprroo  PPeerrssoonn  
 

 

 

 

Die Herrichtung dieses Buffets auf unserer Terrasse ist wetterabhängig. 

Aufgrund saisonaler Schwankungen können die Buffetpreise um bis zu 5 % variieren. 



 

 

   
 

**S** 

Hotel & Spa  
Wasserschloss Westerburg 
Silvia und Hartmut Lerche GbR 

Westerburg 34 
38836 Dedeleben / Westerburg 

Tel.: 039422 / 955 0 
Fax: 039422 / 955 66 

Homepage: www.hotel-westerburg.de 
Email: info@hotel-westerburg.de 

 


